Dacquois

sur le théme

pistache (@

de «la Saint-V& n :

Recette (a titre indicatif)

e —

Péte de pistache

Garniture
Griottines

130 g
500
159

1509

1509

2509
2509

CUIRE
EEEEHUEE - le biscuit

ISER : la mousse pista
la péte de pistache, incorporer

ISER : le montage de Fentremet (cercle de 4,5
cm de hauteur et de & 20 cm) suivant le croquis.

FINITION & DECOR : libre sur e theme de :

«la Saint-Valentin »

A partir des denrées a votre disposition et du théme,
valoriser votre entremets par une finition et un décor
(exemnples : un décor simple a base de sucre, un decor
simple & base de chocolat, un décor simple & base de
fruits, une nougatine, une inscription au cormnet ...).

7]
che, crémer le beurre et
le meringue froide.
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Desole, c'est illisible. Si vous avez une version
plus lisible, n'hestez pas a me I'envoyer a
contacti@conseils-cap-patisserie.fr pour en
faire profiter tout le monde. Merci !
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